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Der biologisch angebaute Kaffee stammt von einer Gemein-
schaft von Farmern aus Jaltenango, Chiapas. 2011 haben sich
diese Farmer zusammengeschlossen um gemeinsam das
Desaster mit dem Kaffeerost finanziell zu Uberleben. Seither
investieren sie gemeinsam in die Erneuerung ihrer Farmen und
profitieren aus den Erfahrungen der anderen.

Der Kaffee wachst zwischen 1200 und 1500 Metern und ist
somit ein hochgewachsener (SHG/ Strictly High Grown) Kaffee.
Die Gemeinschaft verRauft ihren Kaffee unter der Marke
,Finca el Flamingo”.

Geerntet wird per Hand zwischen Januar und April.
Die ersten Verschiffungen Ronnen im Marz die Hafenstadt
Veracruz verlassen.

BIO Kaffee

Mexico SHG EPP

Finca el Flamingo
sortenrein, 100% Arabica

Die nasse Aufbereitung findet mittels einer manuellen Muhle in
der Nahe der Plantagen statt, gleiches betrifft die Trocknung.
Der Parchment wird dann in SackRen nach Comitan gefahren, um
die letzte Bearbeitung zu erfahren. AbgepacRt in den schonen
bunten Jute & GrainPro Sacken wird der Kaffee nach Veracruz
zur Verschiffung gebracht.

Region:

Jaltenango, Chiapas
Anbauhohe:

1200 bis 1500 m

Varietaten:

Sarchimore, Caturra,
Bourbon, Geisha, Oro Azteca
Bohnengrofle: 16

. Mexico\City
Erntezeit: Jaltenafigo
Januar bis April Chiapas

Tassenprofil: Ein hervorragender
IKaffee mit schoRoladiger, leicht
suRlicher, floraler Note

Haben sie Fragen? Tel. +49 8671 9293517 / info@goffeo.de
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Finca el Flamingo

Dieser Name begrun-
det sich mit der gro-
Ben Liebe zum Fischer-
ortchen Celestun in
Yucatan. Der Ort ist
unter Einheimischen
ein Geheimtipp als
RucRzugsort. Das gro-
3e Naturschutzgebiet
bietet Flamingos und
anderen Wasservogel
eine Heimat.

GOffeo GmbH
Sonnenstrasse 17
84543 Winhoring
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